
16 มกราคม 2566 

ฝ่ายวศิวกรรมการขาย Ohashi 

เสอืมโหบนิทร ์บจก. เกีย่วกบัหมอ้หุงขา้ว 

ยอดขายมากกว่า 80% ของ Kakihara Industry เกีย่วขอ้งกบัรถยนต ์แต่เราก็มธีรุกรรมในหลากหลายสาขา 

เชน่ อุปกรณก์ารเกษตร เคร ือ่งใชใ้นบา้น และสวนสนุก 

คร ัง้นีข้อแนะน าหมอ้หุงขา้วทีผ่ลติโดย Tiger Mahobin 

ซึง่เป็นผลติภณัฑห์ลกัเกีย่วกบัเคร ือ่งใชไ้ฟฟ้าภายในบา้น 

 

〇 ใชท้ีไ่หน 

ผลติภณัฑข์อง Kakihara Kogyo ใชใ้นส่วนสวติชข์องฝาหมอ้หุงขา้วของ Tiger Mahobin 

การชบุประเภทต่างๆ เชน่ การชบุโครเมยีมเฮกซะวาเลนต ์การชบุซาตนิ และการชบุแบบซปุเปอรด์ารก์ 

ใชส้ าหรบัการตกแต่งการชบุ 

 

 

〇คุณสมบตัขิองหมอ้หุงขา้ว Tiger Thermos 

★ หมอ้ดนิเผารุน่หรูหรา IH (รุน่ 70,000 ถงึ 100,000 เยน) 

・หมอ้ช ัน้ในของตวัเคร ือ่งท าจากดนิเหนียวแท ้และเตาดนิเผาสแีดงเขม้ตดิตัง้อยู่ทีก่น้หมอ้ใน 

โดดเด่นดว้ยความรอ้นสูงประมาณ 280°C ซึง่ไม่สามารถท าไดด้ว้ยหมอ้โลหะ 

เน่ืองจากเตาดนิเผาฟารเ์รดเก็บความรอ้นไดด้ ี

・เน่ืองจากห่อขา้วดว้ย "ฟอง" ละเอยีดจ านวนมากซึง่มเีฉพาะในหมอ้ดนิและปกป้องพืน้ผวิ 

ขา้วจงึมโีอกาสนอ้ยทีจ่ะเสยีหายจากการชนกนั และแป้งซึง่เป็นตวัอูมาม ิส่วนประกอบถูกจ ากดั 

พืน้ผวิมนัและขา้วทีห่งุมเีนือ้สมัผสัทีเ่ดง้ดึง๋ 

 

★ หมอ้เคลอืบดนิเผาฟารอ์นิฟราเรด 9 ช ัน้ (รุน่ 40,000 ถงึ 60,000 เยน) 

ทีด่า้นนอกของหมอ้ช ัน้ใน เราไดน้ า “การเคลอืบเก็บความรอ้นในหมอ้ดนิเผาและการเคลอืบเตาเผา” 

มาใชท้ีด่า้นนอกของหมอ้ใน ส่วนบนท าจากวสัดุทองแดงทีม่คี่าการน าความรอ้นสูง 

และส่วนล่างเคลอืบดว้ยวสัดุหมอ้ดนิเผาทีม่กีารเก็บความรอ้นสูง 



ท าใหม้คีุณสมบตัใินการเก็บความรอ้นใกลเ้คยีงกบัหมอ้ดนิในอุดมคต ิ

ความแตกต่างของอุณหภูมริะหวา่งการเคลอืบดา้นบนและดา้นล่างท าใหเ้กดิกระแสการพาความรอ้นสูง 

ซึง่จะถ่ายเทความรอ้นไปยงัขา้วและหุงขา้วไปยงัแกนกลาง 

ดว้ยการใช ้"การเคลอืบหมอ้ดนิสแีดงระยะไกล" ทีด่า้นในของหมอ้ใน 

จะชว่ยเพิม่เอฟเฟ็กตอ์นิฟราเรดและเดอืดดว้ยฟองทีล่ะเอยีดอ่อนเหมอืนหมอ้ดนิเผา ดงึความอรอ่ยออกมา 

 

★ เคลอืบหมอ้ดนิเผาฟารอ์นิฟราเรด 5 ช ัน้ (รุน่ปลาย 20,000 เยน ถงึ 40,000 เยน) 

ความรอ้นจะกระจายอย่างสม ่าเสมอและสม ่าเสมอ และขา้วแต่ละเมล็ดจะสุกอวบอิม่ 

การกระจายความรอ้นดขีึน้โดยการซอ้นโลหะต่างๆ "ไฟแรง" ทีผ่ลติโดย "IH" 

ถูกส่งไปยงัขา้วอย่างรวดเรว็และโดยตรง 

 

★หมอ้ดนิเคลอืบอนิฟราเรดไกล 3 ช ัน้ (รุน่ 10,000 ถงึ 20,000 เยน) 

หมอ้ช ัน้ในรอ้นขึน้อย่างมปีระสทิธภิาพดว้ยโครงสรา้ง 3 ช ัน้ของโลหะทีซ่อ้นทบักนั 

การเคลอืบอนิฟราเรดไกลชว่ยเพิม่เอฟเฟ็กตอ์นิฟราเรดไกล กระจายน ้าอย่างสม ่าเสมอไปยงัเมล็ดขา้วแต่ละเมล็ด 

และหุงขา้วทีนุ่่มและเหนียว 

 

〇ส่วนแบ่งตลาดหมอ้หงุขา้วไทเกอร ์

 

 

ว่ากนัว่าอายุการใชง้านของหมอ้หุงขา้วอยู่ที ่5 ปี (ตามขอ้มูลจาก Tiger Thermos) 

แต่ก็มคีนทีใ่ชห้มอ้หุงขา้วประมาณ 10 ปี 

โปรดพจิารณาหมอ้หุงขา้วกระตกิน ้ารอ้นตราเสอื。 

 

 

เสอืกระตกิน ้ารอ้น 


